Perunatortilla
y hengelle

¢ 6 munaa
6 vkl maitoa
¢ 4 pienti perunaa
e suolaa
e mustapippuria
o patka kevitsipulia

Pese perunat, mutta dld kuori niitd. Leikkaa perunat aivan
ohuiksi lastuiksi. Pilko keviitsipuli renkaiksi.

Sekoita kulhossa kanamunat, maito sekd mausteet.

Levitd perunat sekd kevitsipulin palaset neljédn pieneen
valurautapaistinpannuun tai blinipannuun ja kaada
munaseos perunoiden ja sipulien pddlld. Anna tortillojen
kypsyi 170 asteessa n. 25 minuutin ajan, kunnes
kanamunaseos on hyytynyt ja perunat ovat kypsid.
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Y hengelle

* 300 g vihreita ja mustia
kivellisia oliiveja
¢ 1 vkl tuoreen timjamin lehtia
¢ 1 tl tuoretta rosmariinia
* 2 pienti valkosipulin kyntta
+ 1 dl kylmépuristettua rypsioljya

Leikkaa valkosipulin kynnet pieniksi
paloiksi. Silppua rosmariini. Sekoita
kulhossa dljy, yrtit, valkosipuli sekd
olitvit. Anna marinoitua parin tunnin
ajan tai yon yli.



