75{‘ L biiheri L
y hengelle

* 300 g kuorellisia tiikerirapuja
¢ 1 valkosipulin kynsi
» oliivioljya
* suolaa
Valmista ensin kastike. Keitd mirinid, vettd ja sokeria

kattilassa n. 10 minuutin ajan niin, ettd sokeri sulaa ja seos
hieman tiivistyy.

Lisdd muut ainekset, sekoita ja ota kattila pois liedelti.
Paista rapuja kuumalla pannulla valkosipulilla ja suola-
ripauksella maustetussa oliivioljyssd, kunnes ne muuttavat

vdriddn ja kypsyviit.

Kaada osa kastikesta kypsien rapujen pdiille ja tarjoile osa
erillisestd kulhosta poyddssa.

« 3/4 dl Mirin-kastiketta eli
makeaa riisiviinia
e 3/4 dl vetti
* 3/4 dl ruokosokeria
¢ 1 tl raastettua punaista chilid
¢ 1 tl raastettua inkiviiria
¢ 1 tl raastettua valkosipulia
¢ 1 tl ketsuppia
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